
Chocolate 
a la taza

NO NECESITA CHOCOLATERA
Preparación en mircoondas, cazo o al vapor.

Preparación: 1 kg + 3 litros de leche.
Llevar a ebullición y servir.

Chocolate especial para churros
Preparado en polvo para

CHOCOLATE
E S P E C I A L  C H U R R E R Í A S

1 KG

General Fruit Ibérica, S.L.
C/ del Aire, 15 - Pol. Ind. Els Bellots
08227 Terrassa - Barcelona
Tel. +34 937 836 884
info@generalfruit.es

Chocolate especial churros

CÓD. 0010301
Bolsa de 1 kg



Chocolatera 3 litros Chocolatera 5 litros

Presentación en cajas
de 18 sobres en monodosis
de 28 gr para disolver en
120 ml de leche caliente.

Preparado en polvo para chocolate caliente,
espeso y cremoso presentado en 4 sabores:
Tradicional, Fondente, Blanco y Avellana.

Chocolate a la taza en monodosis

Tradicional

CÓD. 0010011

Fondente

CÓD. 0010008

Blanco

CÓD. 0010007

Avellana

CÓD. 0010012

Tradicional FondenteBlanco
Lata de 1 kg

Box 18 sobres monodosis 28 g Box 18 sobres monodosis 28 g Box 18 sobres monodosis 28 g Box 18 sobres monodosis 28 g

Lata de 1 kgLata de 1 kg
CÓD. 0010002

Tradicional
Lata de 500 g

Potencia: 800 W Potencia: 1000 W

CÓD. 0010004

CÓD. 0010001CÓD. 0010002

Preparado en polvo para chocolate caliente

tradicional, espeso y cremoso en formato de 1 kg y 500 g. 

Chocolate a la taza en lata

CONTIENE
30% DE 
CACAO

CONTIENE
42% DE 
CACAO

Chocolatera 3 litros Chocolatera 5 litros
Potencia: 1000 W


